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　小豆島へは姫路港からフェリーで渡る｡神戸や岡山からも就航している

が、便数や港まで行く行程を考えると、大阪から向かうには姫路が最適｡

「アルファード」の高速走行を小

豆島内で検証することはできな

いので、山陽自動車道のハイウェ

イドライブが欠かせないという意

味もあった｡

　試乗したのは、２つあるグレードのうちの「Ｚ」。パワーユニットは2.5

Ｌのガソリンエンジン。現車を目の前にすると、迫力に圧倒されそうに

なる｡大きくて立派なグリルを持つ押し出しの強いキャラクターは、アル

ファードではおなじみのものだが、ゴージャス感がより強くなり、優美さ

と品格をもたらしているようにも感じられる｡

　インテリアもこれ見よがしに豪華さを誇示するようなことはなく、節度

ある高級感を醸し出している｡シートやドア

トリム、ダッシュボードにはソフトで上質な

素材を使い、居心地の良い空間を演出する｡

メーターパネルやセンターコンソールは、いたずら

に流行を追わないオーソドックスな形状は、コンサ

バティブな感覚に寄り添う｡

　走り出してすぐに実感するのは、乗り心地の柔らかさだ｡滑るようにス

タートし、重さを感じさせないスムースな走りを見せる｡がっしりしたボ

ディの強さがあり、強靭な足は驚くほどしなやかだ｡路面に張り付くよう

に高速コーナーを抜けて

いく圧倒的な安定感に、ド

ライバーは無上の満足感

を抱くに違いない｡

“よ　　　　 　   ”りゴージャスに優美さと品格をもたらした

“快　　　　　”適にワインディングロードを走る

　姫路港から瀬戸内

海をおよそ１時間半、島

の東端にある福田港に

着く｡最初に目指すのは、

日本三大渓谷美を誇る

国立公園指定第１号の

「寒霞渓」だ。

　ナビの示す福田港か

らのルートは、北へ回る道と、海岸線を南へ下り、国道をグルリと回り

込むコースの２種類｡どちらを選んでも遠回りになるので、案内板を頼

りにやや狭い山道にルートをとった｡ビッグボディのアルファードで行

井上誠耕園「らしく園」
（特別に許可を得て撮影しています） 瀬戸内海の眺望が開けたワインディングロードを爽快ドライブ

走る姿には力強さと優美さが漂う

フェリーで福田港へ。小豆島の旅がスタート

移動をくつろぎに変える至極のセカンドシート

停車中の佇まいにも静謐さと躍動感を感じさせる

コクピットの仕立ての良さが
運転する歓びを満たす

PARTNER

ALPHARD

　地中海に似た温暖な気候から、日本で初めてオリーブの栽培が始まっ
た小豆島｡ 日本三大渓谷美のひとつ「寒霞渓（かんかけい）」や、日本の棚
田百選に選定されている「中山千枚田」、400年の歴史を持つ醤油蔵が
軒を連ねる「醤（ひしお）の郷」を通り過ぎれば、海岸沿いに日本映画と
文学のテーマパーク「二十四の瞳映画村」が広がる｡ 自然や文化、数多
くの観光スポットが集まるオリーブ・アイランドを走るのは、性能を世界
基準に昇華させた大空間高級サルーン、４代目の新型「アルファード」だ。

瀬戸内海に浮かぶオリーブの島を、
　　   至高の快適サルーンが走る。

くにはいささか不安な気もしたが、通行する車両はほとんどなく、快

適といってもいいワインディング・ドライブを楽しむことができた｡

　途中にあるのは標高816ｍ、小豆島最高峰の「星ヶ城山」。星ヶ城

は南北朝時代、南朝方の武将・佐々木信胤が籠り、北朝方と壮絶な

戦いを繰り広げた末に敗れた城｡京都の三美人として知られるお妻

の局との悲恋物語も伝わっており、関連した祠が今も祀られている｡

星ヶ城山へは寒霞渓山頂から徒歩で行くこともできるが、県道寒霞

渓線の途中から入る星ヶ城遊歩道を上がった方が近くて便利だ｡山

頂からは中四国の壮大な景色を望むことができるから、一度登ってみ

るのもいい｡
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　ここ数年、若者たちの間で人気のスポットになってきたのが、「道の駅

小豆島オリーブ園」だ。コロナ禍が明けてからは、インバウンドの急伸でと

くに、外国人旅行客の姿が多く見られるようになった｡

　瀬戸内海を見下ろす小高い丘にある園内では、約2000本のオリーブ、

200種類のハーブなどを栽培している。地中海を思わせる白いギリシャ

風車は、以前から撮影スポットとして有名だが、２０１４年に公開された

映画、実写版「魔女の宅急便」が人気に火をつけた。映画で使用された

パン屋のロケセットが園内に移築され、雑貨店としてオープン。キキの魔

法のほうきが無料貸し出しされていて、園内のあちこちでは“空飛ぶ写

真”を撮る人たちが後を絶たない｡

【井上誠耕園】
　初代園主・井上太子治の時代に柑橘とオリーブの栽培を開始し、現在は3代目となってい
る井上誠耕園｡ 約16.8ha（東京ドーム3.4個分）のオリーブ畑で、約5000本のさまざま
な品種を育てている｡ そのオリーブオイルづくりへのこだわりは、オリーブの木に実る果実
を一粒一粒手摘みで収穫することにも現れている｡ そんな小豆島原産の緑果オリーブオイル
や海外農園産のエキストラヴァージンオイル、ドレッシング、コンフィにジャム、ジュースと
いったオリーブや柑橘加工品の数 、々さらにはオリーブオイルをおいしく食べるためのパンを
販売するのは、2017年4月、国道436号沿いにオープンした物販店舗「井上誠耕園 THE 
STYLE SHOP mother’s」。オリーブオイルとともに瀬戸内の恵みを堪能できる飲食店舗「レ
ストラン 忠左衛門」を併設し、広い店内には、食品、オリーブや柑橘の化粧品、雑貨、苗
木の販売に加え、ベーカリーやスイーツなどの軽食も揃える｡ 小豆島を訪れたら、ぜひ立ち
寄りたいスポットだ

営業時間／ショップ9：00～17：00（無休、夏季は時間延長あり）、
　　　　  レストラン10：30～15：00（ラストオーダー14：30、不定休）
住所／小豆島町蒲生甲61-4　電話／0879-75-1133（ショップ） 0879-75-1188（レストラン）
https://www.inoueseikoen.co.jp/

“魔　　　　”法のほうきで空を飛ぶ ! ?

　「寒霞渓」は、大分の耶馬渓、群

馬の妙義山と並んで、日本三大渓

谷美のひとつに数えられ、1934年

（昭和９年）に日本で最初の国立公

園（瀬戸内海国立公園）の代表的

な景勝地に指定された｡その誕生

は、およそ1300年前。火山活動によってできた安山岩層や火山角礫岩な

どの岩塊が、長い年月の地殻変動と雨や風の浸食により、多種多様な

奇岩や崖地を形成、大自然の造形美をつくりあげていった｡表12景裏８

景からなる風景は、春の新緑、秋の紅葉と四季それぞれに趣があり、ミ

シュラングリーンガイドジャポンでは、１つ星を獲得している｡

　小豆島観光のハイライトは、この絶景を上空から楽しむロープウェイに

“小　　　　　”豆島が世界に誇る絶景の渓谷美

よる空中散歩だ｡寒霞渓ロープウェイは日本で唯一、空と海と渓谷を一

度に眺望でき、40人乗りのゴンドラが標高295ｍの麓のこううん駅（紅雲

亭）から、標高612ｍの山頂駅まで、所要時間約５分で結んでいる。

　小豆島はいろんな映画のロケ地になっていて、そのスポットを訪ねてい

くのもお楽しみのひとつ。ロープウェイの山頂周辺にも２カ所のロケ地が

あり、表12景の到達地点でも

ある「四望頂（しぼうちょう）展

望台」では、実写版「魔女の宅

急便」が撮影された｡神宿る由

緒ある場所とされている「鷹取

（たかとり）展望台」は、「八日目

の蝉」の１シーンに登場する｡

寒霞渓ロープウェイこううん駅

白いギリシャ風車は
「道の駅小豆島オリーブ公園」の
シンボル

オリーブの木々の中を優雅に走る

寒霞渓ロープウェイ山頂
存在感のあるリヤ

井上誠耕園 THE STYLE SHOP mother’s

店内には食品から化粧品、さまざまな雑貨まで多種多彩な商品が並ぶ エキストラヴァージン 完熟オリーブオイルは定番の人気商品

【寒霞渓ロープウェイ】
運行時間  　3/21～10/20・12/１～20　  8：30～17：00
　　　　 　10/21～11/30　　　　　  8：00～17：00
　　　　 　12/21～3/20　　　　　   8：30～16:30
　　　　   毎時12分間隔、多客時は6分間隔で臨時運行
運賃   3/21～10/31・ 
　　   12/１～10 
 　　  11/１～30　

 　　  12/11～3/20

休み/無休（設備更新時、点検時、悪天候時などで運休する場合あり）
住所・電話/山頂駅：香川県小豆郡小豆島町神懸通乙168
　　　　　0879-82-2171
　　　  　こううん駅：香川県小豆郡小豆島町神懸通乙327-1
　　　　　0879-82-0904
https://www.kankakei.co.jp

大人往復2340円・片道1300円
小学生往復1170円・片道650円
大人往復2700円・片道1500円
小学生往復1350円・片道750円
大人往復2160円・片道1200円
小学生往復1080円・片道600円
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紅葉の季節には、鮮やかに染まった渓谷の美しさに息を飲む
（写真提供：小豆島総合開発）

こううん駅から山頂まで、絶景をめぐる約5分の空旅
（写真提供：小豆島総合開発）

「四望頂展望台」からの眺望（写真提供：小豆島総合開発）



恋人たちが願いを込めて歩く（写真提供：小豆島観光協会）

「小豆島大観音」は
世界一美しい観音様といわれる

緑の棚田が一面に広がった光景は圧巻だ

【こまめ食堂】
　中山農村歌舞伎舞台の近くにある、古民家風の食堂｡ 昭和の初めまで精米所
として使われていた農家の納屋を再利用、2010年にオープンした｡ 名水百選に
も選ばれた「湯船の水」と千枚田が育んだ棚田の米をはじめ、地元の野菜などを
使った手作りの家庭料理が、のどかな風景を眺めながら、のんびりと味わえる｡

　小豆島には、現代人が忘れかけている風景や文化がしっかりと残っ

ている。1999年、農林省（当時）の「日本の棚田100選」に指定された

「中山千枚田」もそのひとつ。小豆島では珍しく四方を山に囲まれた中

山地区の山腹に、大小さまざま約800枚の棚田が波形模様を描いて広

がる｡文献によれば、およそ700年前から江戸時代にかけてつくられたも

のだそうだ｡田植えの時期に

は一帯が緑に染まり、初夏に

はホタルの郷として多くの観

光客を集める｡その景観から

は先人たちの生きてきた情熱

が、時を超えて伝わってくるよ

うな気がする。

　棚田が広がる一角に、舞台を設えた歴

史を感じさせる建物があった｡中山春日神

社境内の農村歌舞伎舞台だ｡江戸時代

後期から、神社の奉納芝居として10月上

旬に、地元の人たちによる歌舞伎の上演

が続けられている｡役者はもちろん、義太夫や化粧、衣装、舞台設営…、

すべてを島の人たちが担う｡戦前までの中山は、牛が通るのがやっとの

細い山道が多く、人びとは夏は棚田を耕し、冬は山仕事をしながら生計

を立てていた｡厳しい暮らしの中で、唯一の娯楽が歌舞伎だったという｡

この中山農村歌舞伎と、土庄

町の肥土山地区に伝わる肥

土山農村歌舞伎が、「小豆島

農村歌舞伎」として2024年3

月、香川県内では4件目、小豆

島では初の国の重要無形民

俗文化財に指定された｡

“初　　　　　 ”夏には約800枚の棚田にホタルが舞う “国　　　 　　 ”の重要無形文化財となった農村歌舞伎

“幸　　　　　”せになりたい人が集まる聖なる地

　中山千枚田に近い峠の中腹に、高さ50ｍ超の白亜の大観音像が

建っている｡「小豆島大観音」と名がついた大観音像は、スリランカの仏

歯寺から寄贈された釈迦の犬歯を安置し、内部には１万4000体もの体

内仏が納められている｡別名“しあわせ観音”とも呼ばれ、訪れる人が幸

せになることを願う聖地でもあるという｡エレベーターで上がった最上階

の仏歯の間から眼下に広がる、瀬戸内海の大パノラマも見ものだ｡

　幸せを願うという意味では、潮の満ち引きで道が現れたり消えたりす

る、人気の観光スポット「エンジェルロード（天使の散歩道）」も外すわけ

にはいかない｡引き潮の時には、南側の余島まで歩いて渡ることができ、

大切な人と手をつないで渡ると、願いが叶うといわれている｡この神秘的

な砂の道を見下ろす小高い丘には、「約束の展望台」があり、恋人たちが

鳴らす幸せの鐘の音が響き渡っている｡

営業時間／11：00～15：00（14：00ラストオーダー）
休み／火・木曜日
住所・電話／小豆島町中山1512-2 0879-75-0806
予約は080-2984-9391（当日の9：00～11：00の間で受付中）
https://www.dreamisland.cc

棚田内は一般車の通行が禁じられているところがあるので要注意

江戸時代後期から続く中山農村歌舞伎
（写真提供：小豆島観光協会）

佇まいにも歴史を感じさせる中山春日神社

旬の食材がてんこ盛りの「棚田のおにぎり定食」
1800円（税込）（写真提供：DREAM ISLAND）
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　半島の道をさらに行けば「二十四の瞳映画村」。小豆島出身の作家・

壺井栄の小説「二十四の瞳」は、新任の女性教師と12人の子どもたちの

師弟愛を描いた名作で、昭和29年と62年の2度映画化

されている｡2度目の映画化の際に使用されたロケ用オー

プンセットを保存、舞台となった田浦半島の岬に、テーマ

パークとして整備された。

　木造校舎、男先生の家、漁師の家…、一歩足を踏み入

れると、そこはまさに昭和初

期の世界｡1950年代の映画

ギャラリーや懐かしい給食

セットが楽しめる「キネマの

庵」、レトロな映画館「ギャラ

リー松竹座」、さまざまな企

画展が開催される「Gallery 

KUROgO」、外の外壁沿いには、銀幕のスターたちが彩る巨大壁画パ

ネル「シネマ・アートウォール」が。季節ごとに彩りを変える花畑も、訪れる

人の心を癒してくれる｡

　映画村の手前、車で約2分、歩いても10分ほどのところには、実際に

小説「二十四の瞳」の舞台となった旧苗羽尋常

小学校田浦分校（岬の分教場）がある。木造

の教室には教壇や生徒たちの机、オルガンな

どが、昭和46年の廃校時のまま残されていて、

当時の記憶を持つ年配の人たちは懐かしさが

込み上げてくるのに違いない｡

“耳　　　　　　　 ”を澄ませば子どもたちの歓声が聞こえてきそう

【二十四の瞳映画村】
営業時間／9：00 ～17：00
入場料／3月15日～7月20日   大人900円・小人450円、
　　　　7月21日～11月30日 大人1000円・小人500円、
　　　　12月１日～3月14日  大人850円・小人430円
休み／無休
住所・電話／小豆島町田浦甲931 0879-82-2455
https://www.24hitomi.or.jp/

明治35年から昭和46年まで使用された実際の「岬の分教場」

道路沿いの外壁に「シネマ・アートウォール」が続く

この先が「迷路のまち」

潮の香を感じながら
海沿いを快適に走る

醤油だるを利用したバス停

ロケ当時の撮影用機材

大石先生と12人の子どもたちがここにいた

“複　　　　　　　 ”雑な路地を迷路のように交錯させてつくられたまち

今回の宿【小豆島国際ホテル】

好きなだけ味わえる
手延べそうめんと

讃岐うどん

　50 年を超える歴史を持つ、小豆島一の老舗ホテル。全室オー
シャンビューで、エンジェルロードの潮の満ち引きを、すべての
部屋から見ることができる。フロントには、その日の干潮時間が
掲示されているが、年に何回か道がつながらないときがあるとか。
露天風呂のみ天然温泉で、泉質は疲労やストレスの回復、神経痛
などに効能があるアルカリ性単純温泉。夕食は、新鮮な魚介類を
中心とした小豆島の新鮮な旬の食材を揃えた会席。５種の姿造り
盛り合わせを、オリーブ醤油、もろみ醤油、甘辛めの醤油の３種
の醤油で味比べができるのは、まさに小豆島ならでは。名物の手
延べそうめんと讃岐うどんが食べ放題というのもうれしい。

“県　　　　　　  ”道沿いの一帯に白壁の醤油蔵やもろみ蔵が続く

チェックイン15:00　チェックアウト10:00　
住所/香川県小豆郡土庄町銀波浦　電話/予約専用0120-087962

地元産の新鮮素材が
並ぶ特選会席（メニュー
は季節によって変わる）

都会的な佇まいを見せる海辺のホテル

　西の玄関口、土庄港から車で4分、土庄町の中心部にあたる一帯は、

複雑な路地が迷路のように交錯していて、昔から「迷路のまち」と呼ば

れていた。その昔、海賊から街を守るために意図的につくられたものだ

そうで、小豆島霊場第58

番札所「西光寺」周辺に

は、昔懐かしい風情が残

る｡その独特な町並みを

観光客にゆったりと散策

してもらおうと、整備が

進められてきている｡町

　小豆島本島（渕崎）と前島（土庄）の間には、

全長2.5km、最も狭いところは幅が9.93ｍしか

ない「土渕海峡」がある。1996年に世界で一

番狭い海峡としてギネス認定を受けた“名所”

を後に、島内唯一の国道436号を東へ｡神戸と

高松を結ぶジャンボフェリーの寄港地・坂手港

の中には、さまざまな妖怪を集

めたユニークな「妖怪美術館」、

折り紙アーティスト・小野川直

樹の美術館や、多彩なグルメ

スポット、物販店が軒を連ねて

おり、24時間いつでも好きな場

所で借りて返せる、電動アシス

ト自転車のシェアサイクルサー

ビス「ハローサイクリング」を利

用して、たっぷり楽しみたい｡

方面へ走ると、やがてたどり着くのは「醤（ひ

しお）の郷」｡県道沿いに小豆島特産の醤油

や佃煮工場が集中、明治時代に建てられた

醤油工場や白壁のもろみ蔵が、今も現役で

稼働している｡アルファードの窓を開けると、香ば

しい醤油やもろみの香りがふんわりと漂ってきた。
道の両側に白壁の
醤油蔵が続く

西光寺の赤い三重塔を目印に「迷路のまち」の中に4館が点在する「妖怪美術館」

“世界一狭い海峡 ”へ
行ってみた
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“「お　　　　　　  ”もてなし」の思想に基づいた装備類

スーパーロングオーバーヘッドコンソール

ユニバーサルステップ・ロングアシストグリップ

後席用パワーサイドサンシェード

　各所に点在していた照明や各種ス

イッチ類、エアコン吹き出し口などの

機能を天井中央に集約するため、スー

パーロングオーバーヘッドコンソールを

開発｡反対側の窓を開閉したり、照明

を調節できるなど、後席のどこにいても使いやすい操作性を実現した｡ 　誰もが快適に乗り降りできることを目指し、スライドドア部のユニバーサル

ステップを、トヨタ自動車として初めて右側にも採用｡ドアの開閉に連動して、

地上から約220mmの位置にステップが現れ、1歩目の高さが下がる｡また、

どのような体格の人でもつかまりやすいよう、センター

ピラーおよび左右

の天井に、ロングア

シストグリップを設

置、快適な乗り降り

をサポートする｡

　ムーンルーフのシェードは、「空を見

たい」「日差しを遮りたい」といった、個

別の希望を同時に叶えられるよう、左

右独立タイプを採用｡サンシェードは、ト

ヨタ自動車初となる下降タイプを採用

し、「日差しを遮りながらも景色を楽しみたい」といったこだわりに応える｡

“「快　　　　　　　 　　  ”適な移動の幸せ」のベースとなる乗り心地・燃費性能

“先 　　　　　”進の安全・運転支援システム

あらゆる時間を上質に変える

最新の予防安全パッケージ「トヨタセーフティセンス」を搭載｡ 高度運転支援技術「トヨタチームメイト」を搭載｡

　極上のムービング

オフィスとしても、上

質なプライベートルー

ムとしても利用できる

よう、後席の快適性

を重視し、基本骨格

を見直すと同時に、乗員に伝わる振動・騒音の低減に徹底して取り組ん

だ｡コンセプトにふさわしい環境性能も備えるべく、燃費を改善し、ハイ

ブリッド車に２ＷＤ車を新設した｡

プラットフォーム

サスペンション

エンジン

ＴＮＧＡプラットフォームをミニバン用に最適化｡
優れた操縦安定性と乗り心地を実現｡

フロントをＴＮＧＡ用のマクファーソンストラット式に刷新｡
リヤはダブルウィッシュボーン式をベースに新たに開発｡

優れた動力性能と燃費性能の両立を図るため、2.5Ｌ直列4気筒
ＤＯＨＣエンジンを搭載したトヨタハイブリッドシステムを採用｡

アドバンスト
ドライブ

（渋滞時支援）

アドバンスト
パーク

（リモート機能付）

プロアクティブ
ドライビングアシスト

（車線内走行時常時操舵支援）

プロアクティブ
ドライビングアシスト
（信号交差点に対する
   右左折時減速支援）
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トヨタのミニバンとして最も充実した機能を持つ｡ 駐車時、渋滞時の運転をサポート｡

乗る人すべてに　　「快適な移動の幸せ」の提供を目指して進化
N E W  C A R  R E V I E W

ALPHARD

　「Forceful×IMPACT LUXURY」をキーワードに、全体的なカタマ

リ感を意識し、あたかも闘牛が躍動しているかのようなモチーフのデザ

インに取り組んだ｡フロント部には、突進するような力強さを産み出すべく、

エンブレム部分が最先端になる逆傾斜の形状とし、ボディサイド部分の

フロントからリヤにかけては、地面を蹴り出すような力強さを感じられるよ

う、ダイナミックに凹凸を持たせた｡

　運転席のドライビングポジションやセカンドシートの構造を

工夫し、サードシートにおいても、シート脇のクォータート

リムやバックドアトリムの薄型化など、

0.1mm単位で検討｡運転席とセカンド

シートおよびサードシートとの距離は、

従来型比でそれぞれ５mm/10mm

広い前後席間距離を確保した｡

　「快適な移動の幸せ」追求のため、「性能を世界基準に昇華させる」ことを開発テーマに、プラットフォームを刷新｡

“高級サルーン”として、基本性能を向上させながら、内・外装デザイン、ゆとりの室内空間、

使い勝手といった商品性の面で、開発テーマにふさわしい価値を与えた｡

“力　　　　　　 ”強さをテーマにした外装デザイン

“他　　　　　　　　  ”にない心地よさを追求した、ゆとりの室内空間

隅 ま々で細やかな心遣
いを施したコックピット
は、ドライバーに究極
の快適性を提供する

12
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　新車は店舗から本社の業務を通じてメーカーに発注が行き、それを

受けてメーカーが出荷した車両が竜王総合センターに入ってきます｡ １

日40 台前後が入ってくるので、それらを保管スペースに整理し、お客

様に納車できるように完成させ、店舗へ運びます｡ 店舗から届く配送の

要望日に合わせて、作業工程が決まりますから、常に店舗からの指示

を待って動くことになります。「私たちの仕事は、店舗の要望に応えるこ

とが第一｡ お客様が希望された納車日に合わせて車両を配送すること

が大前提ですから、私たちにできない、無理ということはあり得ないの

です」と、センター長の横畝（よこせ）弘政参事は言います｡

　滋賀トヨタを、裏方としてバックアップし、サポートする竜王総合セン

ター｡ できることが当たり前の厳しさの中で、横畝さんたちの笑顔は誇

りに満ちていました｡

　滋賀県中央部、東に東近江市、北に近江八幡市、南は湖南市と接する

竜王町は、滋賀県の特産品・近江牛の発祥の地。明治維新後、神戸の異

人街で外国人が牛肉を求めていると知った、蒲生郡苗村（現在の竜王町

山之上）出身の竹中久次という人物が、農耕用や運搬用だった牛を神戸

に引いていき、食肉として卸売したのが始まりといわれています｡ 現在は、

滋賀県最大規模の商業施設である三井アウトレットパーク滋賀竜王がある

ことで知られ、週末や休日には県外からも多くの人々が訪れます｡ その竜

王町の玄関口、名神高速道路・竜王ＩＣから約1.5km、国道１号、８号に

も近い交通の利便性の良好な地に 2014 年、「滋賀竜王工業団地」が誕

生｡ 町の新たな産業拠点として、合計約1200人の雇用創出や経済振興が

期待されている県内有数の大規模工業団地内に 2022 年 11月、新設オー

プンしたのが「竜王総合センター」です。

　新設当時は、滋賀トヨタとネッツ滋賀の共同運営によるもので

したが、2024 年５月の両社合併により新たに滋賀トヨタが誕生

後は、新生滋賀トヨタの新車センターとして稼働しています｡ 敷

地面積は２,9000㎡を超え、建物西側駐車場には約 600 台の保

管スペースを確保。滋賀県内全域からアクセスしやすい場所であ

り、今まで旧滋賀トヨタ、旧ネッツ滋賀それぞれで行っていた新

車のＰＤＩ（納車前整備）業務、鈑金塗装業務、下取り車の中

古車商品化業務、車検業務など幅広い業務を移管、実施してい

ます。さらに店舗支援業務として、リースの法人訪問活動や管理、

商談支援を行っており、店舗からのリースに関する問い合わせや

相談に専門スタッフが対応｡ 現在、約 800 台超にのぼるリース

車両を管理し、滋賀トヨタのリース業務の中核を担っています｡

店舗の要望に確実に応えること
こそが仕事の誇り

県内有数の大規模工業団地の
中に新設オープン

新車の納車前整備から
店舗支援まで幅広い業務を担当

滋賀トヨタ竜王総合センター
住所／滋賀県蒲生郡竜王町大字岡屋3100-1　
電話／0748-58-2511
営業時間／10：00～19：00　定休日／火曜日
敷地面積／29,259.76㎡　　  
建物面積／8,040.50㎡　
工場／5,352.76㎡　
スタッフ数／物流グループ13人、サービスグループ13人、
法人営業部4人、店舗営業支援部8人

自然と共生した広大な敷地を持つ

積載車で車両を店舗への配送する

行程の最後は洗車で仕上げ

中古車として商品化する車両を撮影構内ではＣ＋walkが
貴重な移動の“足”

Shop Guide

猪塚和宏物流グループ課長と横畝弘政センター長（右）

高い技術力がセールスポイント

サービス工場では日々店舗向けの車両の整備が行われている

ゆったりと広いサービス工場は環境面でも高い水準にある
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　その規模や設備などから、北摂地域における大阪トヨペットのフラッグシップ

店として位置づけられている「モビリティプラザ箕面」。「新型車が出たときな

どは、いち早く展示車や試乗車が配置されるため、他の店のお客様が来られ

るケースも少なくありません｡どこのお客様が来られても、その名に恥じないき

ちんとした対応ができていないと、大阪トヨペット全体への評価が落ちてしまい

ます。ですから、スタッフはみんなそんなお店で仕事をしているという誇り、責任

感を感じています」と言うのは、２人いる副店長のうち、営業を担当する石坂

達郎副店長｡「私のモットーは、みんなが笑顔で仕事ができるお店にするとい

うことです｡スタッフが元気をなくして下を向いていたら、それがお客様にも伝

わってしまいますから｡みんなが毎日、伸び伸びと笑顔でお客様の前に出てい

けるようにしていきたい」。そう言う石坂副店長こそ、元気で明るいモビリティプ

ラザ箕面の象徴のように見えました｡

　箕面市は1910 年、阪急電車の開通によって住宅街ができ、その後

100 年の間に人口が13万5000人に増加、市域に明治の森箕面国定

公園を有し、自然に恵まれた住宅都市として発展してきました｡市役

所や図書館などがある中心地、牧落地区にあった旧箕面店は1966

年にオープン、55 年が経過して建屋の老朽化が進んでおり、さらに

ショールームとサービス工場が離れていたことから、一体運営によ

る効率化と、一層の顧客満足度向上を狙いにした新築移転計画が

進行。2022 年4月、新御堂筋を越えた茨木市寄りの国道171号線沿

いに、「モビリティプラザ」という名称を冠して新箕面店が誕生しまし

た｡新店舗はガラス張りの近代的な外観に加え、規模を広げるなど

店頭機能を拡充するとともに、モータースポーツの専門ショップ「Ｇ

Ｒ Ｇａｒａｇｅ大阪箕面」を併設しています。

　「モビリティプラザ箕面」のある粟生地区は、粟生間谷住宅など

のニュータウン開発が進み、そこに住む子育て世代と古くからの

住宅地に住むその親の年齢層の世代が混在しています｡そこへさ

らに、2004 年から箕面市と茨木市にまたがるニュータウン「国際

文化公園都市」（彩都）がまちびらき、新たに30歳前後の若いファミ

リー層が増えてきたという特徴を持っています｡

　そこで、モビリティプラザ箕面が取った戦略は、新規顧客や他社

の車に乗っている方を誘引する多彩なイベント展開｡とくに、開放

スペースを活用した地域との交流です。１階の「あおみの広場」（地

区名の「粟生（あおう）」と「箕面（みのお）」を合成）で、地元の箕

面市立第４中学校と組んで、茶道部による野点の会など、「トヨン

チュ」（トヨタ＋ヨンチュウ）と名付けたさまざまなイベントを開催、

生徒の保護者を中心に、たくさんの来場客を集めました｡

北摂の旗艦店としての誇りと
責任感を持って

「ＧＲ Ｇａｒａｇｅ大阪箕面」を
併設して誕生

開放スペースを活用して
地域との交流を活発化

大阪トヨペットモビリティプラザ箕面
住所／大阪府箕面市粟生新家1-14-30
電話／072-726-5400
営業時間／ショールーム 10：00～19：00、サービス 10：00～17：00
定休日／火曜日
敷地面積／4941㎡　　  建物面積／4216㎡　
ショールーム／621㎡　サービス工場／823㎡
新車展示台数／6台　
スタッフ数／営業8人、営業アシスタント2人、
サービスマネージャー１人、サービスフロント3人、エンジニア9人

ガラス張りの近代的な外観は、国道を走る車からでもよく目立つ

㊤サービスのお客様にゆっくりとお過ごしいただ
けるラウンジ
㊧地域との交流を深める１階の「あおみの広場」

受付のカウンターには
いつも女性スタッフが
いてお客様をお出迎え

女性スタッフの笑顔の対応
はモビリティプラザ箕面の
強力な武器だ

Shop Guide

「将来長きにわたって関係をつないでいけるように、子どもが行きたいというお
店にしたい」と言う石坂副店長

明るくゆったりと広いショールーム

充実した設備を誇る
サービス工場

サービスの技術水準の高さも
モビリティプラザ箕面の誇り

「ＧＲ Ｇａｒａｇｅ大阪箕面」はスポーツカーや輸入車のお客様を惹きつけている

商談テーブルと展示車をゆったりと配置



5352



5554



5756



5958



Cooking recipe
特別な日のごちそう
肉料理
誕生日、記念日、お祝い事のある特別な日には、いつもとは違うちょっと豪華な肉料理はいかが。

ステーキにローストビーフ、ラムチョップ、それぞれがメインになるメニューの中から、

お好みのものを選んで食卓に｡出来上がりはゴージャスですが、コツさえつかめば、

調理は以外に簡単です。

6品

サーロインステーキ

ステーキ＆ローストビーフのソース2
【材料】 
● 赤ワイン
● みりん
● 醤油
● 蜂蜜
● バター
● 肉汁

50cc
大さじ 3
大さじ 3
大さじ 1
5 ｇ
適量

【作り方】
① フライパンに赤ワインを入れて
　 煮立たせ、みりん、醤油、蜂蜜、肉汁を
　 加えて煮詰める。

② 煮詰めて半分量ほどになれば
　 バターを加えて火を止め
　 混ぜ合わせる。

難易度
 ２1

【作り方】

① ステーキ肉は常温に戻しておく。

② 肉の両面に肉の重量の1％の塩を振りかける（300ｇのお肉の場合 3ｇ）。

③ 肉の両面に胡椒を振りかける。

④ フライパンに牛脂を入れて熱し、フライパンが温まって
　 脂が溶ければ③の肉を置く。

⑤ 肉の厚みが３cmなら片面を３分、２cmなら２分弱焼く。

⑥ 肉を返してもう片面も同様に焼く。

⑦ お肉をアルミホイルで２重に包み、1～２分休ませる。

難易度
 １

【材料】1 枚分 
● サーロインステーキ
● 牛脂
● 塩
● 胡椒
● ベビーリーフ
● トマト

１枚
１片
肉の１％
少々
適量
好みで

① 肉は常温に戻しておく
② 塩、胡椒は焼く直前にするPOINT

ステーキやローストビーフを寝かしている間に出た
肉汁を利用する。POINT

60 61



簡単ローストビーフ ラムチョップの香草グリル

かぼちゃのポタージュ

豚肉の焼きしゃぶ

3 5

6
4

難易度
 ２

難易度
 ２

難易度
 １

難易度
 １

Bon appetit.

【作り方】 
① 肉全体に塩、胡椒をすり込む。

② タマネギはスライスして水にさらしておく。

③ フライパンに牛脂または油を入れ、皮を剥いて潰したにんにくを加えて火にかける。

④ 油に、にんにくの香りが移れば①の肉を入れる。

⑤ 肉の全面に焦げ色が付けばアルミホイルに包み、
　 さらに空気を抜くようにぴっちりとラップで包む。

⑥ ④を耐熱性の密閉袋に入れ空気を抜く。

⑦ 大きめの鍋にたっぷりお湯を沸かし、⑤の肉を袋ごと入れたら火を止める。

⑧ そのまま湯に浸けて25分放置する。このとき、肉が浮かないように皿で重石をする。

⑨ 取り出して冷ます（粗熱が取れれば冷蔵庫に入れておくと切りやすい）。

⑩ ②のタマネギの水気を切り、皿に盛る。

⑪ ⑨の肉をスライスして⑩の皿に盛り付ける。

【作り方】 
① ラム肉全体に、塩、胡椒を振りかける。

② 厚手の食品用ビニール袋に①の肉、白ワイン、
    オリーブオイル、にんにくスライス、ローズマリーを加え袋の上から手でよく揉み込む。

③ 冷蔵庫に入れ半日から一晩漬け込む。

④ 焼く30分前に冷蔵庫から取り出し、常温に戻す。

⑤ オーブンを200℃に温める。

⑥ ソースの材料を混ぜ合わせてソースを作る。

⑦ 常温に戻した肉を、オーブンで１５分加熱する。

⑧ 皿に盛り付け、ソースをかける。

【作り方】 
① タマネギは薄切りに、カボチャは種を取り、
　 皮を落として５mm～１cm幅くらいにカットする。

② 厚手の鍋にバターを入れて火にかけ、
　 溶ければタマネギを加えてしんなりするまで炒める。

③ カボチャを加えてさらに炒める。

④ カボチャがしんなりすれば、
　 ひたひたの水とブイヨンを加えて加熱し、
　 沸騰すれば弱火にして５分ほど煮込む。

⑤ ハンドブレンダーまたはミキサーでペースト状にする。

⑥ 牛乳を加えて混ぜ合わせる。

【作り方】 
① 大葉は洗って水気を拭き、千切りにする。

② かいわれは根元を切り落とし、細ネギは根元を切って
　 ５cmにカットする。

③ ショウガは薄くスライスして千切り、ミョウガは半分に
　 切って縦に千切り、パプリカは縦に薄切りにする。

④ 皿に薬味野菜をきれいに並べて盛り付ける。

⑤ ホットプレートを熱し、豚肉を焼く。

⑥ 好みの薬味野菜を豚肉で巻き、好みの
　 調味料（塩、ポン酢、焼き肉のたれなど）をつける。

【材料】 
● 豚スライス
　（しゃぶしゃぶ用）
● 塩、胡椒

（薬味野菜）
● ショウガ
● ミョウガ
● パプリカ（赤）
● パプリカ（黄）
● 大葉
● 細ネギ
● かいわれ

Tasty

【材料】 
● 赤身肉塊
● 塩
● 胡椒
● 牛脂またはサラダ油
● にんにく

300 ｇ
3 ｇ
少々
適量
１片

【材料】 
● ラムチョップ
● 白ワイン
● オリーブオイル
● にんにく
● ローズマリー
● 塩、胡椒
● 付け合わせ野菜

● 粒マスタード
● 蜂蜜
● 醤油

４本
大さじ 1
大さじ 3
１片（スライス）
２本（10cm程度のもの）
適量
お好みで

大さじ 1
大さじ 1
小さじ 1

【材料】 
● カボチャ
● タマネギ
● ブイヨン
● 塩
● バター
● 牛乳

300ｇ
1/2個
1個
少々
20ｇ
200ｃｃ

（ハニーマスタードソース）

400 ｇ～500 ｇ

適量

１片
２個
1/2 個
1/2 個
10 枚
５本
1 パック

① 肉は常温に戻しておく。
② 肉の厚みは3～４ｃｍのものを選ぶ。POINT

① スライス肉は好みでバラ肉（こってり）、肩ロース、ロース（あっさり）を選びましょう
② 塩、胡椒の他、ポン酢、焼き肉のタレなどで味変も！POINT

① 半日から一晩漬け込む。
② キャンプ料理などにもおすすめPOINT

よりなめらかに仕上げる場合は裏ごしをしましょう。POINT
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