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　造形美を感じさせるエモーショナルなスタイリングの「ｂＺ４Ｘ」。トヨ

タ初のＢＥＶ※は、乗り込んだコクピットのデザインも、機能美という言葉

がふさわしい。とくに目を引いたのは、ステアリングホイールよりも上にレ

イアウトした、「トップマウントメーター」と呼ぶユニークなメーター配置

だ。前方に集中しなくてはいけないドライビングをサポートする意味で

も、機能を美しさに昇華したデザインだといっていい。

　舞鶴自動車道を舞鶴東ＩＣで降り、舞鶴港（東港）へ向かう。海防

力を備えることが急務だった明治期の日本。軍港とするのにふさわし

い全国４港のひとつに選ばれ、横須賀、呉、佐世保とともに海軍鎮守

府が置かれたのが、舞鶴港だ。海軍機関の整備と同時にインフラが

整えられ、やがて舞鶴市は近代的な軍港都市に生まれ変わった。ち

なみに、舞鶴自動車道を舞鶴西ＩＣで降りる西舞鶴の側西港は、日本

海海運で活躍した北前船の時代から現在に至るまで、軍港の東港に

対して、商港として利用されている。

　東港近くに、クラシックな赤れんがの建物が集まった一帯がある。

多くは海軍の軍需品などの保管倉庫として建てられたもので、その

うち８棟が国の重要文化財に指定され、2012年に「舞鶴赤れんが

パーク」としてオープンした。

　駐車場からパークまで

の遊歩道には、国所有の赤

れんが倉庫３棟が連なる。明

治、大正の面影を色濃く残す外

観に、れんがを敷き詰めた赤れんが

ロード。木造の電信柱が立つノスタルジックな情景は、映画やドラマ

の撮影にも頻繁に使われるという。３号棟と４号棟の間にまっすぐ伸

びる石畳の道はメインロード。圧巻の風景が取り巻く倉庫群の中央

は、絶好の写真撮影スポットだ。

　パワースイッチをＯＮにして、こちらも初採用のダイヤル式シフトセレク

ターの、シルバー部分を押し込んで右に回す。ドライブポジションにシフ

トすると、自動的にパーキングブレーキが解除され、いざ発進！

　高速道路に乗ったｂＺ４Ｘは、中国自動車道から舞鶴若狭自動車道

に入り、ＢＥＶらしい力強さでハイウェイを疾走する。アクセルペダルを少

し踏み込むだけで、瞬時にトルクが立ち上がり、モータードライブならで

はの加速の気持ちよさが全身を包み込む。

　BEVらしさを強く意識したのはもうひとつ、静かな室内空間に響く

“音”だ。ＺグレードにJBLプレミアムサウンドシステムを標準装備。9つの

スピーカーとＪＢＬ専用アンプを最適にレイアウトし、前席にはＪＢＬの

代名詞でもあるホーンツィーターを採用した。力強く表情豊かなサウン

ドが、快適な高速クルージングをさらに満ち足りたものにしてくれる。

“力　　　　 ”強い加速でハイウェイを快走

“ノ　　　　　”スタルジックな赤れんがのまちへ

※Battery Electric Vehicle（バッテリー式電動自動車）

PARTNER

bZ4X

赤れんがで知られる海軍ゆかりの港町・京都府舞鶴市。
横須賀、呉、佐世保とともに、日本の近代化を支えた
軍港都市として日本遺産に認定されていて、港には
今も多数の自衛艦が停泊する。リアス式海岸の続く
若狭湾に面した福井県おおい町は、町の90％を山林
が占め、美しい自然と海の幸・山の幸の宝庫。陸繋
島の大島半島と青戸の大橋でつながり、橋のたもとに
広がるのは、日本海側最大級のマリーナがある複合
レジャー施設「うみんぴあ大飯」だ。

トヨタ初のＢＥＶ「ｂＺ４Ｘ」をパートナーに、
若狭路を爽快ドライビング。

白波沸き立つ日本海へ、
　　　　　若狭路を「B e y o n d  　 Z e r o」が走る

【舞鶴赤れんがパーク】
営業時間/9：00～17：0　入園料/無料　休み/無休
住所/舞鶴市字北吸1039-2　電話/0773-66 -1096
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舞鶴若狭自動車道を爽快に駆ける「ｂＺ４Ｘ」

※赤レンガ倉庫内の撮影は特別な許可を得ています
赤れんがパークのメインロードは
夜のライトアップもおすすめ

芝生広場南側にあるＭＡＩＺＵＲＵのオブジェは定番の記念撮影スポット



【赤れんが博物館】
営業時間/9：00～17：00（入館は16：30まで）
入館料/大人400円、小学生～大学生150円
休み/年末年始（12月29日～1月1日）
住所/舞鶴市字浜2011　　電話/0773-66 -1095

【café jazz】
営業時間/平日10：00～17：00、
土日祝は9：00～（いずれもL.O16：00）
休み/無休
電話/0773-63 -7177

【海軍ゆかりの港めぐり遊覧船】
遊覧船乗り場/北吸赤れんが桟橋（舞鶴東体育館横）
乗船料/大人1500円、子ども（3～12歳）800円
乗船券販売所/舞鶴赤れんがパーク2号棟（市政記念館）
問い合わせ/舞鶴赤れんがパーク遊覧船窓口
　　　　　  090 -5978 -8711（9：00～17:00、年末年始休業）
＊運航日、出航時間はホームページでご確認ください。
https://www.maizuru-kanko.net/recommend/cruise

　舞鶴はいち早く洋食文化が根づいた町でもある。そのきっかけとなっ

たのも海軍だ。舞鶴に残る海軍の料理教科書「海軍厨業管理教科

書」、この中に「甘煮」として記されているのが、今では家庭料理の人気

メニューのひとつとして、多くの人に愛されている「肉じゃが」だ。

　舞鶴には、その肉じゃがをめぐる誕生物語がある。明治34年、舞鶴

海軍鎮守府初代司令長官として赴任した東郷平八郎が、イギリスで食

べたビーフシチューの味が忘れられず、部下に命じてつくらせた。しかし、

当時はワインもデミグラスソースも手に入れにくく、代用として醤油と砂糖

で味付けして、でき上がったものが肉じゃがのルーツになった、というもの。

　舞鶴赤れんがパーク内２号棟１階の受付前にある「café jazz」では、

そんな“舞鶴名物”の肉じゃがを丼に仕立てた数量限定の「肉じゃが丼」

や、これも旧日本海軍がまとめた料理本「海軍割烹術参考書」に残る当

時のレシピを元に再現した「海軍カレー」が人気メニュー。ドリンクでは、

当時の海軍レシピに、紅茶とコーヒーを少し加えて飲むと書かれている、

フレッシュレモネードの「海軍ラムネ」もおすすめ。

　８棟の赤れんが倉庫のひとつ、１号棟として扱われているのが「赤れんが博物館」。

日露戦争開戦の前年、明治36年に舞鶴海軍の魚雷倉庫として建てられ、2008年に国

の重要文化財に指定された。日本はもとより世界各地のれんが約2400点を収集、保存、

展示する世界でただひとつの博物館である。館内では日本のれんがの歩みや、メソポ

タミア、エジプト、インダス、中国などの古代文明発祥地で使われていたもの、原爆ドーム

やアウシュビッツ強制収容所で使用されたものなど、歴史を証言する貴重な遺物を紹

介。かつて、れんが製造の主流を占めたホフマン窯を再現したコーナーや、れんがの積

み方を学べるコーナーなどもあり、見どころは多い。

　舞鶴に来たら外せないのが「海軍ゆかりの港めぐり遊覧船」。舞鶴

湾の心地よい潮風を感じながら、護衛艦や造船所など、海軍ゆかりのス

ポットを海上から眺める港クルーズだ。

　遊覧船はリアス式海岸の舞鶴湾の中をぐるりと回る。この複雑な地形

が軍港として防御面で適していたことも、かつて鎮守府が置かれた理由

のひとつ。乗り場を出た船は、湾の東へ進み、ほどなく右前方に全長735

ｍ、水面からの高さ95ｍの鋼製の斜張橋「クレインブリッジ」が見えてく

る。クレインとは英語で鶴を意味し、橋は２羽の鶴をイメージし、主塔は鶴

のくちばし部分、ケーブルが羽をモチーフとしてデザインされている。

　明治36年に海軍工廠として開設され、主に駆逐艦、水雷艇などの小

型艦建造と水中兵器の生産を行う軍需工場として発達した、現在のジャ

パンマリンユナイテッド舞鶴事業所を眺め、やがて遊覧船は海上自衛隊

北吸桟橋へ。ここには国内に8隻しかないイージス艦をはじめとする護

衛艦、補給艦、ミサイル艇、掃海艇などが所属しており、どの艦艇が停泊

しているかは乗船した日のお楽しみだ。

“世　　　　”界でただひとつの博物館

“海　　　　”軍由来のグルメを味わう

“迫　　　　　”力満点の軍港めぐりクルーズ
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「赤れんが博物館」は現存する日本でも最古級の鉄骨れんが建造物

明治以来の日本の海の護りがここにある 乗船は赤れんが博物館近くの桟橋から

爽やかでおいしい「海軍ラムネ」は650円

「海軍カレー」と「肉じゃが丼」はどちらも850円

名物の「海軍メニュー」を「café jazz」のテラス席で

ホフマン式輪窯を再現したコーナーではれんがの製法を紹介 停泊中の海上自衛隊の艦艇がすぐ近くに迫る



　おおい町に入ってまず向かったのは、福井県嶺南地域

最大級の集客エリア「うみんぴあ大飯」。海をテーマにさ

まざまなレジャー施設が集まった“遊び・学び・癒しの空

間”に、2022年開業した最新の複合商業施設が「ＳＥＥ 

ＳＥＡ ＰＡＲＫ」だ。キューブ型の鉄骨が無数に重なった

つくりの風変わりな外観が特徴で、施設内にはカフェや

アウトドアショップのほか、物販や飲食など５つのチャレン

ジショップ、イタリアンダイニング、アパレルショップなどもあ

る。多彩な形態の店をぶらぶら覗いて回るのもいいし、芝

生広場でペットと遊んだりしながらのんびりと好きな時間

を過ごすのも楽しそうだ。

“残　　　　　”充電容量がわかりやすくなった

“海　　　　　　　  ”をテーマにした嶺南地域最大級の集客エリア
“安    　　　　”倍晴明ゆかりのスポットをめぐる

【こども家族館】
開館時間/9：30～17：00（7月21日～8月31日は18：00まで）
利用料/あそび探検ゾーン（2・3階）入場料 大人320円、小中高生150円
休み/月曜日（祝日を除く）、祝日の翌日（土日祝日を除く）、年末年始（12月29日～1月３日）
住所/福井県大飯郡おおい町成海1-1-1　電話/0770 -77-3211
https://www.kodomokazokukan.jp/

【暦会館】
開館時間/9：00～16：30（入館は16：00まで）　入館料/大人200円、小・中学生100円
休み/水曜日（祝日の場合は翌平日）、年末年始
住所/福井県大飯郡おおい町名田庄納田終111-7　電話/0770 -67-2876
https://ooi-koyomi.info

　海から山へ、平成の大合併でおおい町となった旧名田庄村は、陰陽師とし

て有名な安倍晴明の子孫である土御門家が京都から移り住み、暦道や陰

陽道を受け継いでいることで知られている。ここではそんな土御門家（つち

みかどけ）ゆかりのスポットを訪ねてみた。

　「暦会館」は、土御門家がこの地で暦づくりを行っていたことにちなんで建てられた資料館。昔の暦や天

文器具、水時計など、天文学や暦、易学の貴重な資料を見ることができる。少し車を走らせた山間に、土御門

（安倍）家三代の墓所があり、さらに奥まった遊歩道を歩いた先には、落差30ｍの水量豊富な「野鹿（のか）

の滝」。その昔、滝壷に落ちた薬師如来像に、安倍家の別当が逃げ道を教えたという伝説が残っている。

　舞鶴から若狭湾沿いを東へ、福井県おおい町へ向かうルートは、舞

鶴若狭自動車道には戻らずに、国道27号を選ぶ。

　ＢＥＶで遠出をする場合、バッテリーの残量に応じて、あとどれだけ走

れるか、メーター内の航続可能距離の表示を常にチェックしておかない

といけない。気をつけたいのは、エンジン車では高速巡航ほど燃費がよ

くなるのが普通のイメージだが、ＢＥＶは逆。高速ほどきっちりと電力を

消費し、速度を上げるにしたがって、消費量は多くなっていくということ

だ。だから、なるべく早く目的地に着こうと、ハイウェイを高速で走行する

と、思った以上に電力を消費しかねない。ｂＺ４Ｘのフル充電時の走行

距離は、Ｚグレードで559km（ＦＷＤ、ＷＬＴＣモード）。満充電していれ

ば、よほどのロングドライブでない限り、1日走ってもおそらく追加充電は

不要だろうが、乗り慣れていないとやはり不安になる。

　この点、発売当初のモデルでは残充電容量を知る手段が、ガソリン

車のメーターのような表示と航続可能距離から“推測”するしかなかった

が、現在はスマートフォンなどと同様のパーセント（％）表示が追加になっ

た。スマホに慣れた身にとっては、やはり％で確認できる方がありがたい。

　家族連れで訪れるなら「こども家族館」へ。2008年の開業で、

15周年を迎えた2023年4月に、リニューアルオープンしたばかり。

大型帆船での冒険や日本最大級のボールプールに加え、屋内では

国内最大級の高さ16ｍのクライミングウォールが２基。また、クッキン

グやものづくり体験ができるなど、子どもたちはもちろん、赤ちゃん

からお年寄りまで、家族みんなで楽しめる体験型大型児童館だ。

この地に眠る土御門家（安倍家）三代の墓所で

埋立地の「うみんぴあ大飯」は海がすぐそばに
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いつどこで充電するかを決めておくこともＢＥＶの長距離ドライブでは大事

風変わりな鉄骨組みの外観が特徴の「ＳＥＥ ＳＥＡ ＰＡＲＫ」 「こども家族館」のボールプールは子どもたちに大人気

新しくできたクライミングウォールも人気

子どもと家族を育むみんなの居場所「こども家族館」

夏でも涼しくマイナスイオンたっぷりの「野鹿の滝」 「暦会館」は土御門家（安倍家）と暦の歴史の資料館

「道の駅 うみんぴあ大飯」ではおおい町の海産物や農産物、加工品を販売



【うみんぴあ大飯マリーナ】
○クラブハウス棟（レストラン、研修室、シャワー施設完備）、メンテナンス棟、給油施設
○揚降施設/固定式クレーン（22ｔ）、ジブクレーン（0.5ｔ）
○係留桟橋/コンクリート製（バースごとに給水、給電完備）　○無料駐車場/123台
年間艇置場利用料/海上240,900円～、陸上209,000円～（申込金はいずれも44,000円）
休み/4～10月火曜日、11～３月火・水曜日、年末年始
住所/福井県大飯郡おおい町成海1-16 -2　
https://uminpia-ohi-marina.marinajapan.jp

　2021年、ＯＴＧに新

しく加わった株式会社

マリーナジャパン。国内

に３カ所のマリーナを有

しており、そのうちのひ

とつが、おおい町にある

「うみんぴあ大飯マリー

ナ」だ。2007年、うみん

ぴあ大飯の先陣を切っ

て誕生したマリーナは、

若狭湾の中心に位置す

るマリンレジャーの拠点。

その規模は日本海側で、

最大級だ。収容能力は

海上係留104隻、陸上艇置40隻を誇る。係留・陸上保管スペースや給

油・修理施設の充実度も高く、現在、係留している船舶数は80隻（ヨット

13隻、ボート67隻）にのぼる。

　クラブハウスには、エントランスを抜けてすぐに、吹き抜けの談話ス

ペースがあり、大型テレビを備

え、ソファでゆったり寛げるよ

うになっている。２階にはペット

と入れる居酒屋レストラン「Ｒｏ

ｎｄ」も。テラスからは、係留した愛艇や小浜湾を眺めることができる。

　うみんぴあ地区の夏の風物詩が、「スーパー大火勢（おおがせ）」。総

勢50人の若衆によって、高さ20ｍの大松明が夏の夜空に乱舞する。フィ

ナーレでは、約1万発の花火を打ち上げる“大花火”があり、スーパー大

火勢に合わせて行われる「おおい火祭りヨットレース」は、マリーナのヨッ

トオーナーも参加するスペシャルイベントだ。

　マリーナに愛艇を休めているオーナーの大半は、フィッシングを楽し

むのが目的。まるでカニのハサミを思わせる２つの半島に抱かれた小浜

湾は、冬の荒波を遮り、1年を通して穏やかな良質のフィッシングエリアだ。

アジやキスなどファミリーでも十分に楽しめるポイントが数多く、春や秋

にはアオリイカの聖地と化す。さらにマリーナから30分ほどで有数のポ

イントに着く。外洋とつながる若狭湾には、80cmを超えるマダイやブリな

どの大物や、高級魚の若狭グジ（アマダイ）、アコウのほか、ハマチ、カレイ、

スズキ、サゴシなどが泳ぎ、そこはまさに天然の生け簀といっていい。

本海側最大規模のマリーナは海洋レジャーの拠点

都会的な外観のシーサイドホテル

“日　　　　　　　　”

今回の宿【ホテルうみんぴあ】

今回の体験 【間宮真珠養殖場（若狭パール）】

うみんぴあ大飯マリーナ　日本海側最大級のマリーナ

おいしい料理に
思わず笑みが
浮かびます

　小浜湾の青い海を目の前にして建つリゾートホ
テル。特別和洋室などスイート４室、シングルルー
ム、ツインルーム、和室など10タイプ全 28室は、
すべてがオーシャンビュー。若狭湾を照らす朝日
から青葉山に沈む夕日まで、自然が織りなす癒し
を感じることができる。モダンでシックな室内は、

部屋ごとに設えやインテリアが異なり、泊まる度に新鮮な気分が味わえるのも魅力。
　朝廷に海産物を献上した御食国（みけつくに）として知られる若狭。“ 味覚 ”という意味のレ
ストラン「ＳＡＶＯＲ」では、タイ、岩ガキ、サザエ、アワビ、カニ、若狭ふぐなど若狭湾の新
鮮な魚介類と、旬の地野菜やキノコ類を使用したオリジナルの創作料理を提供している。

　間宮真珠養殖場は日本最北端の真珠養殖場。若狭湾の冬の寒さが生み出す海水の温度差
が、きめの細かく深い光沢を持った極上の真珠を生み出す。養殖場直営の専門店で、ここで
しか手に入らない真珠を使って、ペンダント、イヤリング、ブローチなどのアクセサリーづく
りを。つくりたいアクセサリーを決めて、真珠、金具を選べば、あとは説明を聞いて作業する
だけ。美しい真珠を選ぶ楽しさ、自分だけの宝物をつくるようなワクワク感が人気。

チェックイン15:00　チェックアウト10:00　住所/福井県大飯郡おおい町成海1-8　
電話/0770 -77-3700　https://www.hotel-uminpia.com/

○対象年齢/6歳前後～　
○所要時間/30分～1時間前後（10：00～15：30受付）
○体験料金/自分で製作した場合は材料費のみ。
　スタッフが手伝った場合は加工費
　525円～1,050円加算
○受入人数/23人程度
　（8人以上や団体の場合は要予約）

営業時間/10：00～17：00
休み/年末年始　
住所/福井県大飯郡おおい町犬見31-28　
電話/0770 -77-0432　https://www.wakasapearl.com

丁寧に説明してくれるので
誰でもつくりやすい

真珠を1個、天然石を大きめのもの1種、
小さめのもの 2 種選んで

パールショップにはオリジナルのステキな作品がいっぱい

ペットと入れる居酒屋レストラン「Ｒｏｎｄ」

オーナーたちが憩える吹き抜けの談話スペース

料理長が厳選した
若狭の旬の素材が
並ぶ創作料理
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クラブハウス棟

テラスから海上係留中の愛艇を眺める

かわいい 
ストラップが完成！



“気　　　　　　   ”持ちを豊かにする開放感と利便性

どの座席に座っても広く静かで心和らぐ空間 新しいドライビング体験を支えるコックピット
●ＢＥＶ専用プラットフォームによる、
　ひとクラス上の広い室内空間
　ラージセダン並みの前後シート間距離（1,000mm）を確保。足元の
広さ（レッグスペース）も、前後ともミディアムＳＵＶクラストップレベル。

●トップマウントメーター
（トヨタ初）
　遠方配置のマルチインフォー
メーションディスプレイを、ステア
リングの上から見ることができる
ため、視点移動が少なく、運転に
集中できる。

●ダイヤル式シフト
　（トヨタ初）
　押し下げて右に回すとドライブ、
左へ回すとリバースに切り替わる、
コンパクトなダイヤル式シフトス
イッチを採用。

●自宅にいるような居心地
　落ち着いた室内を演出するファブリック張りのインストルメントパネ
ルは、低い位置に設定し、メーカーオプションのパノラマムーンルーフ
とともに解放感を創出。

●乗員同士の会話も
　弾む静かな空間
　遮音性の高いガラス、風切り音
の減少などにより、走行中でも明
瞭な会話が可能な静粛性を確保。

“胸　　　　　　　 ”のすくドライビングと頼れる充電性能

“も 　　　　　”しものときに頼れる安心感

磨き上げた走りの魅力と実力

最新の「Toyota Safety Sense」を搭載

安心して使えるＢＥＶ性能

●モーター駆動の特性を活かした走り
　素早いレスポンス、リニアな加速感、高
精度な出力制御（加減速のコントロールと
ドライバーのペダル操作の軽減、滑りやす
い路面のスリップ抑制制御など）を実現。

●省エネ性能向上と航続距離の確保
　空力性能の追求（Cd.0.28）、ボディ、ユニットの軽量化、冬場の暖房など
走行以外の消費エネルギーの低減による省エネ性能向上。メーター内の航続
可能距離の表示が「０km」になるタイミングを現状よりも遅らせることで、可
視化される航続可能距離を増やした。

●伸びのある加速フィーリング
　トランスアクスル、モーター、インバーターを一体化した「eAxle（イーアクス
ル）」で、電力・駆動力のロスを抑制。高応答性のモーターを最大限に活用し、
発進直後にトルクがピークに達するため、ガソリン車とは段違いのパワーと
加速感を味わえ、静粛性にも優れている。

●短い充電時間を実現
　ＤＣ急速充電では150kWに対応。90kW
充電器では、40分で充電量80％まで充電
可能。普通充電（200Ｖ、６kW・30A）で
は、12時間でフル充電を可能にした。

プリクラッシュ
セーフティ
ぶつからないを
サポート

ロードサイン
アシスト

標識の見逃し防止を
サポート

レーントレーシング
アシスト

高速道路のクルージング
をサポート

ドライバー異常時
対応システム
救命・救護を
サポート

レーンディパーチャー
アラート

はみ出さないを
サポート

プロアクティブ
ドライビングアシスト
安全運転をさりげなく

サポート

レーダークルーズ
コントロール
ついていくを
サポート

発進遅れ告知機能

先行車・信号出遅れを
サポート

アダプティブ
ハイビームシステム
夜間の見やすさを

サポート
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ＧＯ ＢＥＹＯＮＤ ＺＥＲＯ　  ゼロの先の新しい価値が走り出すbZ4X
N E W  C A R  R E V I E W

　Hi-Tech and Emotionというデザインテーマのもと、ＢＥＶの先進感と

クルマ本来の美しさを融合した造形にチャレンジし、先進的なスリークさ

とＳＵＶらしい力強さを両立したスタイリングを目指した。

　四隅に配置したタイヤによる長いホイールベースを活
かした、スリークなプロポーションとリフトアップしたＳＵＶ
らしさの融合による新しいシルエットを実現。

　従来車のラジエーターを象徴したセンター強調の
テーマと異なる、空力アイテムを織り込んだコーナー部と、
上下に薄いバンパー形状により、ＢＥＶの独自性を表現。
また、フードからヘッドランプ上部へと連続する、特徴的
なハンマーヘッド形状で独自性にチャレンジ。

　リヤコンビネーションランプ、バックドア、バンパーは、タ
イヤへ向かう台形のテーマとし、低重心で力強いスタン
スを表現。

乗員全員が楽しい時間や空間を共有できる、ワクワク感のあるクルマを目指し、

インテリア、スタイリング、運転感覚、走行性能など、各分野で革新にチャレンジ。

１台のクルマとして魅力のある、ＢＥＶならではの滑らかで意のままになる走行性能と、本格ＳＵＶの走破性を追求した。

“テ　　　　　　”クノロジーとエモーションの融合

リヤ
ビュー

フロント
ビュー

サイド
ビュー
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中央店は大阪市内を東西に貫くメインロード、中央大通に面したビルの１階

お客様に車をお渡しする
セレモニー用のスペースは、
照明の色が変わる

ゆったりと広く、最新の設備を揃えた地下のサービス工場

新設のサービス工場は、
冷暖房も完備して
高い作業性を誇る

営業スタッフのしっかり丁寧な説明がお客様を引きつける地下のサービス工場へはエレベーターで降りる

営業アシスタントの3人は他店でキャリアを磨いて
中央店に異動してきた

新設の納車ルームでは、
購入された車についての
最終的な説明を行う

１人掛けのソファーをゆったりと配置した落ち着きのある
お客様専用ラウンジ

展示車両を全車ホワイトのボディカラーに統一したショールームは明るい

「ハードに負けないスタッフ力、おもてなしで対応し、
名実ともに中心の店舗にしていきたい」と語る石川店長

大阪トヨペット中央店
住所／大阪市西区立売堀3-1-1　電話／06-6543-5115
営業時間／9：45～19：00　　　定休日／火曜日
ショールーム／907㎡　サービス工場／652㎡　
新車展示台数／10台　　
スタッフ数／営業7人、プレーイングマネージャー2人、
サービスマネージャー2人、サービスフロント3人、
営業アシスタント３人、エンジニア11人

Shop Guide

　日本最古の区である大阪市西区は、南北に四つ橋筋、なにわ筋、

新なにわ筋、東西には中央大通、長堀通と東西南北に幹線道路

が走り、地下鉄も四つ橋線、千日前線、中央線、長堀鶴見緑地線

が縦横に通じる交通至便の地。また、都心のオアシスと呼ばれる

靱公園をはじめ、広場やグラウンドを有する区民憩いの公園が大

小合わせて 30カ所もあります。こうした交通環境や居住環境のよ

さから、近年マンションなど集合住宅の建設が相次ぎ、人口は増

加の一途。中央店のある立売堀も、江戸時代から材木の集散地と

して栄え、大正時代以降は金属や機械などの問屋街を形成、ビジ

ネス街のイメージが強い地域でしたが、居住人口が増えている今、

住宅街との２極化が急速に進んでいます。

　1972 年に竣工したビルの１階に、大阪トヨタ本社ショールーム（当時）

としてオープン。以来、大阪トヨペットに社名を変えた今も、店舗では

あるものの、その名前の通り、全社の中心としての位置づけとなってい

ます。2023 年３月、隣接した駐車場棟が完成、ショールームの拡大、

改装工事を経て、リニューアルオープンしました。今まで展示、商談ス

ペースのみのショールームでしたが、立体駐車場を備え、地下に整備

工場が完成し、同時にサービス来店されるお客様専用のラウンジも誕

生しました。さらに、ショールームの外にしかなかったトイレ、納車ルー

ムを新設したのに加え、ホテルのようなエントランスを含め、お客様に

快適に過ごしていただくためのさまざまな設備が整い、ＮＥＷ中央店

として発進しました。

　「最近、週末には個人のお客様が増えていて、郊外店のような雰囲

気になっているのを肌で感じています」と言うのは、入社以来、長く

郊外店の守口店にいた石川恵吾店長。今回のリニューアルも、増えて

きた個人のお客様が、よりご来店しやすいように実施。この夏には、

近くの明治小学校とのコラボレーションで、夏休みの宿題に頭を悩ま

せる子どもたち向けのイベントを開き、好評を博しました。

　そんな中央店の特徴は、女性スタッフが充実していることです。通

常は店舗に１人の営業アシスタントの女性が、中央店では3人。しかも、

全員が他の店舗で活躍が認められたり、実績を上げた人ばかり。その

うちのひとりに話を聞くと、「大阪トヨペット中央店のスタッフとして、プラ

イドを持ってやっていきたいですね」と、誇らしげに語ってくれました。

居住人口が増えビジネス街と
住宅街の2極化が進む西区

お客様に快適に過ごしていた
だくために大幅リニューアル

大阪トヨペット中央店スタッフ
としてのプライドを持って
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　エンジニアで入社、フロントから営業に転じた山元学店長。お店づくりの

ポリシーを聞くと、「いつでもお客様が、そこへ行けば楽しいと思える場所

をつくること。お客様にとって、なくてはならないお店でありたいと思ってい

ます」と、答えてくれました。

　「よくいわれる言葉ですが、今の店舗の店長になったとき、掲げたのが “地

域ナンバーワン”。私どもとお客様、さらにお客様同士がつながって、いろ

んな情報が得られる、そういう場所にすることが、地域ナンバーワンになる

第一歩かなと思っています。お店がお客様同士の情報発信の場になれば。

その手助けをするのがスタッフだと考えています」

　インタビュー中も、語り口調や言葉の端 に々“熱さ”を感じる山元店長。「で

も、去年の自分、昨日の自分より高みに登れているんだろうかと、不安にな

ることばかりです」と、苦笑しました。

　滋賀県南部に位置する栗東市は、2001年に栗東町から市制移行

した。名神高速栗東ＩＣの開通を機に、企業の誘致と宅地開発が

急速に進展、ＪＲ琵琶湖線（東海道本線）栗東駅の開業に合わせ

て都市開発が進んだ。また、日本中央競馬会（ＪＲＡ）の栗東トレ

ーニングセンターがあることで、全国的にその名を知られています。

　旧東海道沿いをはじめ、市内各所に寺社、古墳などの歴史遺産

が残り、市南部の金勝山系は、全国森林浴百選に選ばれた自然と

史跡の豊富な地域でもあります。1989 年には、当時の栗東町が「み

どりと文化のまち栗東」にふさわしい現代の景勝地として、「栗東

八景」（大宝神社、新善光寺、日向山、東方山安養寺、栗東自然

観察の森、栗東トレーニングセンター、県民の森、金勝寺）を選

定しました。

　国道１号線沿いのネッツ栗東店は、近畿圏と中部圏を結ぶ国

道 8号線も近くで分岐するとあって交通量が多く、近隣には国

産車はもちろん輸入車の販売店舗も建ち並ぶ、まさに“ディーラー

銀座”といっていい地域にある。2023年５月１日、滋賀トヨタとネッ

ツ滋賀が合併し、新生滋賀トヨタが誕生。7月13日に、新会社

のリニューアルオープン第１号店舗として再スタートしました。

　お客様にゆったりと寛いでいただけるよう、ショールームは広く、

天井も高くし、イスやテーブルはオリジナルで新調、ウッディで温

かみのある空間に。サービス工場には最新の設備を導入し、お客

様の車を安心してお任せいただける環境が完成しました。旧店舗で

は、座って待つスタイルだった入り口のカウンターを、立ちスタイル

にしたのは、お客様をすぐにお出迎えできるように、という思いから。

いつでもそこへ行けば
楽しいと思えるようなお店に

名神高速栗東ＩＣ、
ＪＲ栗東駅の開業を機に急発展

ゆっくりと癒しの時間を
楽しんでいただく空間を

滋賀トヨタネッツ栗東店
住所／滋賀県栗東市上鈎294-1　電話／077-552-2345
営業時間／ショールーム 10：00～19：00、サービス 10：00～17：00
定休日／火曜日
敷地面積／3135㎡　　  建物面積／2441㎡　
ショールーム／242㎡　サービス工場／441㎡
新車展示台数／4台　
スタッフ数／営業6人、営業アシスタント１人、
サービスマネージャー１人、サービスフロント1人、エンジニア７人、
専務スタッフ1人

ネッツブルーの若々しいイメージからシックで落ち着いた外観に生まれ変わった

美しく整えられたサービス工場は高い信頼性の証しでもある

※この紙面の写真は2023年11月に撮影したものです。現在、山元店長は他店に異動されています

営業担当の女性は2023年４月に
入社したばかりだという

屋上に設置したソーラーパネルで
発電した電気を店舗内で利用する

Shop Guide

「みんなで楽しく仕事がしたい。スタッフが明るくないと、お客様はまた来
たいと思ってくださいませんから」と山元店長

サービスの技術力の高さもネッツ栗東店の自慢のひとつ

ショールームは商談とお客様の憩いのスペースとし、展示車両は外に

立ちスタイルのカウンターはリニューアルで導入した

特別注文したテーブルやイスにもお店づくりのこだわりが垣間見える
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Cooking recipe
お家で手軽に
ちょっとおしゃれなアフタヌーンティー
午後のひととき、お家で手軽にワンプレートアフタヌーンティーはいかがでしょう。

お店やホテルなどで見かけるアフタヌーンティースタンドがなくても、大丈夫。

軽食とスイーツを、おいしい紅茶と一緒に。優雅な時間をこころゆくまで。

〈材料の分量はすべて４～５人分〉

5品

魚介のセビーチェ

ロールサンド2

● 茹でタコ　　 100 ｇ
● エビ　 　　　２尾
● ホタテ　　　 ４個
● 紫タマネギ　 小１個
● きゅうり　　  １本

【材料】 

【材料】 

● トマト　　        １個
● レモン　 　　　 1/2 個
● ライム　　　     1/2 個
● パクチー　       適量（好みで）
● オリーブオイル　 大さじ１
● 塩　              適量

● サンドウィッチ用食パン 　６枚
● ベビーリーフ　　　　        3 0 ｇ
● 生ハム　　　　　         12 枚
● リンゴ　　　　            1/2 個
● バター　　　　            適量

【作り方】

【作り方】
① リンゴは千切りに、ベビーリーフは洗って水気を切っておく。

② パンに薄くバターを塗る。まな板にラップを置き、パンをのせる。

③ パンに生ハムを２枚置き、ベビーリーフを手前2/3の位置に置く。

④ 芯になる部分に千切りにしたリンゴをのせて端から巻く。
　 ラップごと持ち上げて巻いていくと巻きやすい。

⑤ ラップで包み、冷蔵庫で寝かす。

⑥ ラップの上からカットし、ラップを剥がす。

難易度
 ２

ライムとレモンを使って作る、ペルー発祥の爽やかなマリネ。
サラダ感覚でどうぞ。

具材をこぼすことなく一口でぱくり。アフタヌーンティープレートにぴったりな一品。
生ハムの塩気と、リンゴの酸味と甘みが好相性です。

1

① タコ、ホタテは２cmほどのサイコロ状に切る。

② エビは殻を剥き、片栗粉を振りかけてもむように洗って臭みをとる。
　 背わたを取って茹で、火が通れば冷まして、２cmほどに切る。

③ 紫タマネギはみじん切りに、きゅうりとトマトは１cmほどのサイコロ状に切る。
 　パクチーは細かく刻む。

④ ボウルに、魚介類を入れ、レモン汁とライム汁を加えて混ぜ合わせる。

⑤ さらに野菜と塩、オリーブオイルを加えて混ぜ合わせる。
 　 味を見て、塩が足りなければ加えて味を調える。

難易度
 １
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ブルスケッタ2種 
バナナケーキ

カスタードプリン

3 4

5

難易度
 １

難易度
 ２

難易度
 ２

Bon appetit.

Tasty

【作り方】 
① ネギは小口切りに、マグロは１cmほどのサイコロ状に切る。

② 飾り用に少しネギを取り置き、残りのネギ、マグロをボウルに入れ、
　 塩、オリーブオイル、レモン汁、めんつゆを加えて混ぜ合わせる。

④ バゲットをトースターできつね色になるまで焼き、
 　②のマグロを盛り付ける。

⑤ ネギを散らし、ブラックペッパーをかける。

【作り方】 
① トマトは1/4に切る。

② ボウルにトマト、塩、バジルまたはパセリ、オリーブオイル、
　 レモン汁を加えて混ぜ合わせる。

④ バゲットをトースターでこんがり焼き、②のトマトを盛り付ける。

【作り方】 
① オーブンを180度に温める。

② バナナは２本をフォークやマッシャーを使って潰し、
 　1本は５mm幅の輪切りにする。

③ バターは少し温めてヘラでクリーム状に混ぜ、砂糖を加えてすり混ぜる。

④ 卵を一つ加えてなじむまで混ぜ、２個目の卵を加えてさらに混ぜる。

⑤ 潰したバナナを加えて混ぜる。

⑥ ふるった小麦粉とベーキングパウダーを加え、ゴムベラですくい切るように混ぜ合わせる。

⑦ シリコン型に⑥の生地を流し入れ、型を上から２～３度落として空気を抜く。

⑧ 生地の上に輪切りにしたバナナをのせ、180度のオーブンで20分焼く。

【作り方】 
① プリン型に薄くバターを塗る。

② 小さめの鍋にカラメルソース用のグラニュー糖、
 　水を加えて中火にかけ、茶色く色付くまで煮詰める。

③ 焦げたカラメルの香りがたてば、熱湯を加えてのばし、
　 プリン型に等分にカラメルを注ぐ。

④ 牛乳を中火にかけ、80度くらいで火を止める
 　（沸騰させないこと）。

⑤ ボウルに卵を割りほぐし、グラニュー糖を加えて混ぜ合わせる。
　 牛乳を少しずつ加えて、全体がなじむように混ぜ、ザルで漉す。

⑥ ③のプリン型に流し入れる。

⑦ 蒸し器にお湯を張り、⑥のプリン型を並べる。

⑧ 強火にかけ、沸騰すれば弱火にして15分蒸す。

⑨ 火を止めて冷まし、粗熱が取れれば冷蔵庫で冷やす。

見た目にも華やか、手軽にいただける
フィンガーフード。 バナナが傷んできたら迷わずこれ！熟したバナナで作るのがおいしく作るポイント。

今回小さめの型で焼いていますが、パウンド型（20cm）でもぴったりな分量です。

少ない材料で作る代表的なスイーツ。
簡単なのでぜひトライしてみてください。

【材料】 
● マグロのお刺身 　  　100 ｇ
● 塩　　　　            　少々
● オリーブオイル　　 　小さじ２
● レモン汁　　　　   　小さじ 1/2
● めんつゆ　　　　   　小さじ１
● ブラックペッパー 　　少々
● ネギ　　　　          　１本
● バゲット　　　     　４枚

【材料】 
● 完熟バナナ 　  　    ３本
● 小麦粉　　　　         150 ｇ
● ベーキングパウダー　５ｇ
● 砂糖　　　　   　    70 ｇ
● バター　　　　   　  6 0 ｇ
● 卵 　　               ２個
● ラム酒　　　     　  好みで

【材料】 
● バター 　  　   少々

【プリン液】
● 卵 　　         ２個
● 牛乳　　　　    3 0 0ml
● グラニュー糖   4 0 ｇ
● バニラオイル　 少々

【カラメルソース】
● グラニュー糖　 40 ｇ
● 水　　　       大さじ１
● 熱湯　　　     大さじ１

【材料】
● プチトマト 　          ８個
● 塩　　　　               少々
● バジルまたはパセリ　適量
● オリーブオイル　　   小さじ１
● レモン汁　　　　      少々
● バゲット　　　        ４枚

マグロのブルスケッタ 

トマトのブルスケッタ 
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